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ZEYTINYAGLI TAZE FASULYE

Gulhan Kara

2 Adet Kuru Sogan

2 Dis Sarimsak

2 Tath Kasigi Toz Seker

1/2 Corba Kasig Tuz

1 Gay Bardagi Zeytinyagi

4 Adet Olgun Domates

2 Su Bardagi Sicak Su

3 Corba Kasigi Sizma Zeytinyadi
750 Gr. Fasulye

Taze fasulyeleri yikayin ve ayiklayip genis olanlarini uzunlamasina ikiye kesin. Kuru soganlari yemeklik sekilde
kip kip dograyin. Sarimsaklar dilimleyin. Domatesleri soyup kip kip dograyin.

Genig tabanli bir zeytinyagl tenceresine zeytinyagini koyun. Sogani, seker, tuz ve sarimsaklari ilave edip orta
ateste soganlar seffaflasana kadar kavurun. Uzerine taze fasulyeleri ilave edin. Suyunu ekleyip Uzerine
dogranmis domatesi yayin ve kapagini kapatip hi¢ karistirmadan orta ateste pismeye birakin.

Kaynamaya basgladiginda ocagi kisin. 30 dakika kadar pigirin. Kapagini agip Uzerine sizma zeytinyadi gezdirin
ve tekrar kapatip tamamen soguyuncaya kadar bekletin. Oda sicakhiginda servis yapabilirsiniz.
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