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ZEYTINYAGLI TAZE FASULYE

Malzemesi:

1200 gr. tazefasulye

1 tath kasidi tuz

3 orta boy domates

1 tath kasidi tozseker

3 orta boy sogan

1 bardak zeytinyagi

1/2 ¢orba kasig domates salcasi
2 bardak su

Hazirlanisi:

Once finninizi orta hararette 1sitin. On hazirlik olarak fasulyeleri ayiklayip yikayin. Sogani piyaz dograyin.
Domatesleri, kabuklarini soyup gekirdeklerini gikarttiktan sonra, iri zar bigimi dograyin. Orta boy bir kapta,
domates ve sogani karigtirin. Borcam'a, bir kat ayiklanmig fasulye dizin. Uzerine, domates sogan karigiminin
dortte birini serpin. Uzerine yeniden fasulye dizip, ayni islemi malzeme bitinceye kadar tekrarlayin. Salgayi bir
corba kasidi su ile sulandinp, yemegin Gzerine dékin. Tuz ve sekeri serpin. Zeytinyadini ve suyu ilave edip,
kabin agzim &rtin. Yemegi finna surtip 30 dakika pisirin. Bu sire sonunda, kabi firindan alip, yemegi bir
kenarda iinmaya birakin. Daha sonra buzdolabina kaldirin. Sojuduktan ve bir stre dinlendikten sonra, servis
edebilirsiniz.
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