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ZEYTINYAGLI TAZE FASULYE

Yarim kilogram fasulye

1 cay bardagi zeytinyag

1 adet orta boy kuru sodan

1 yemek kasigi domates salgasi
1 cay kasigi seker

yeterince tuz

arzu edilirse baharat

Fasulyeler kenarlarindaki kilgiklari gikarilarak ayiklanir. Ortadan ikiye kirilir, bol suda yikanarak temiz suyun
icinde birakilir. Uygun bir tencereye yagd konur. Igine rendelenmis sodan, rendelenmis domates eklenir. Suyun
icinden alinan taze fasulyeler eklenir, tuz ve ser ker ilavesiyle ocada konur. 10-15 dakika kisik ateste su ilave
etmeden tahta kagikla karigtirilarak fasulye, domates ve soganin iyice kavrulmasi ve suyunu ¢ekmesi beklenir.
Sonra fasulyelerin Gzerini bir parmak asacak kadar sicak su eklenir ve pismeye birakilir. Pisen fasulye
sOndUrdldr ve tencerenin kapagi aciimadan sogumaya birakilir.
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