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ZEYTINYAGLI TAZE FASULYE

2 adet kuru sogan

2 dis sarimsak

2 tath kasig tozseker

Yarim ¢orba kasigi tuz

4 adet domates

2 su bardagi sicak su

1 cay bardagi riviera zeytinyagi
750 gr taze fasulye

3 ¢corba kasiugi stizme zeytinyagi

Taze fasulyeleri yikayin ve varsa kil¢iklarini ayiklayip genis olanlarini uzunlamasina ikiye kesin. Kuru soganlari
yemeklik sekilde kip kip dograyin. Sarimsaklari ince ince dilimleyin. Domatesleri soyup kip kip dograyin.
Genig tabanli bir zeytinyagl tenceresine zeytinyagini koyun. Sogani, seker, tuz ve sarimsaklari ilave edip orta
ateste soganlar seffaflasana kadar kavurun. Uzerine taze fasulyeleri ilave edin. Suyunu ekleyip Uzerine
dogranmis domatesi yayin ve kapag@ini kapatip hi¢ karistirmadan orta ateste pismeye birakin. Kaynamaya
basladiginda ocadi kisin. 30 dakika kadar kisik ateste pisirin. Kapagini acip Uzerine sizma zeytinyagi gezdirin ve
tekrar kapatip tamamen soguyuncaya kadar bekletin. Oda sicakliginda servis yapin.
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