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ZEYTINYAGLI TAZE FASULYE

Elif Korkmazel

1 kg. ¢ali fasulyesi

1 su bardagi zeytinyag
2 adet sogan

2 adet domates

5 su bardagi sicak su

1 tath kasidi tozseker

1 tath kasidi tuz

Fasulyeyi yikayip kilgiklarini temizleyin ve uzunlamasina ikiye béliin. Sogan ve domatesleri incecik dograyin.
Domates, sogan, zeytinyadi ve tuzu tencereye koyup, elinizle ovalayin. Uzerine fasulyeleri koyun. Harli ateste
tencereyi ara sira sallayarak 10 dakika pisirin ve sebzelerin suyunu birakmasini saglayin. Sonra sekeri ve sicak
suyu ekleyip, tencerenin kapagini kapatin. Fasulyeler pisene kadar ocakta tutup, daha sonra ocaktan alin.
lindiktan sonra servis tabagina alin. Buzdolabinda 1-2 saat bekletip, soguk olarak servis yapin.
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