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ZEYTINYAGLI TAZE FASULYE

MALZEMELER

1 kilo taze fasulye

5 adet orta boy domates

3 adet kuru sogan

2 adet yesilbiber

1 dis sarimsak

1/2 ¢ay barda@i zeytinyagi
1 cay bardadi aygicek yagi
1 tath kasidi toz seker

1/2 limon suyu

1 ¢corba kasigi un

Bir miktar pul biber

Tuz

Fasulyelerin Gzerini kapatmayacak kadar su

YAPILISI

Taze fasulye alirken kilgiksiz ve taze olmasina dikkat edilmelidir, ilk olarak fasulyeler ortadan kirmadan ayiklanip
ince ve uzun bir bigimde dnce boyuna ikiye bélindr, daha sonra enine 2 ya da 3 pargaya ayrilir. Domatesler
kabuklari soyulup kiguk kiiglk dogranir. Kuru sogan, sarimsak ve biberler de kiiglk kiiglk dogranir. Fasulyeler
derin bir tencereye konur. Dogranmis domates, sarimsak ve biberler de fasulyelerin Gzerine ilave edilir. Ayr bir
kapta limon suyu ve un ¢irpma teli yardimiyla ¢irpilarak bir sos hazirlanir ve bu sos fasulyelerin tGzerine dokalUr.
ZeytinyaQ, aycicek yagd, toz seker, tuz ve pul biber de eklendikten sonra fasulyelerin tzerini kapatmayacak
kadar su konulur. Orta ateste pismesi beklenir. Pistikten sonra bir kenarda birakilarak sogumasi beklenir.
Maydanoz ve domates dilimleriyle stslenerek ve soguk olarak servis yaplilir.
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