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ZEYTINYAGLI TAZE FASULYE

MALZEMELER 4 KiSILIK

1 kg. taze fasulye

2 adet sogan

2 adet domates

1 corba kasigi salca

Yarim su bardagi zeytinyagi
1 tath kasigi seker

1 bardak sicak su

Tuz

Fasulyelerin kilgiklarini ayiklayahm. Batlin olarak veya ikiye bollp yikayalim. Bir tencereye zeytinyagdini, kiyilimis
sogani koyup, hafifce dldurelim. Sal¢a ve tuzu ilave edelim. Fasulyeleri koyup kapagini kapatip tencereyi
silkeleyerek, karismasini saglayalim. Kabuklan soyulmus ve findik blyukliginde dogranmis domatesi koyup
onunla da domatesler 6linceye kadar pigirelim. Bir bardak sicak su ve sekeri koyup, orta ateste pisirelim.
Kabinda sogutup, servis tabagina koyup, servis yapalim.
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