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ZEYTINYAGLI TAZE FASULYE

Malzemesi

1 kg. taze fasulye

1,5 su bardagi zeytinyagi
2 orta boy sogan

1 orta boy domates

1 tath kasidi toz seker
1,5 bardak su

1 corba kasigi tuz

Fasulyeleri yikayip aykladiktan sonra eder kullandiginiz ¢ali fasulyesiyse ortadan ikiye kesin. Diger tir erini
bitln olarak hazirlayin.

Sogani ince yemeklik dograyip, bir tencereye zeytinyagiyla birlikte koyun. Fasulyeleri, tuz, seker kaynar su ve
kabuklari soyularak kugbagsi dogranmis domatesleri ilave edin.

Orta 1sidaki ates Urerinde bir-iki dakika pigirip atesi kisin. 5-6 dakika tencerenin kapagdini agik luiar*k rengin
korunmasini sagdlayin.

Daha sonra tencerenin kapagini kapatip fasulyenin cinsine gére yumusayincaya kadar pisirin. Yemek suyunu
¢ekip pisince dibin' tutmadan atesten alarak sodutun ve servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:24272 « adi:Zeytinyagli Taze Fasulye « gdnderen:gllnihal « indirme tarihi:05.04.2025 - 12:27


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/zeytinyagli-taze-fasulye-vt3248
http://www.tcpdf.org

