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ZEYTINYAGLI TAZE FASULYE

1 kg. taze fasulye

4 orta boy sogan

4 orta boy domates

1 tath kasidi toz seker

1 cay bardagi zeytinyad
Tuz

Soganlari ince Kiyip bir tencerede, 2 kasik zeytinyaginda hafif¢e dldurtin. Domateslerin kabuklarini ve
cekirdeklerini ¢ikarip, kicUk kigik dograyin. Sodanlara ilave edip suyunu salincaya kadar kisik ateste kavurun.
Fasulyeleri ayiklayip yikadiktan sonra tencereye katip, tuzunu ve sekerini ilave edin. Zeytinyadini katip
fasulyelerin Gzerini 6rtecek kadar sicak su ilavesiyle orta dereceli ateste 40 dakika kadar pisirin. Sogutup birkag
saat buzdolabinda beklettikten sonra servis yapin.

ML® Fasulye Diblesi (gorsel)
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