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ZEYTINYAGLI FASULYE

3 adet sogan

750 gram fasulye

4 adet domates

1 tath kasigi tuz

1 cay bardagdi zeytinyagl

Soganlari piyaz seklinde dograyin.

Domateslerin kabuklarini soyduktan sonra kip kiip dograyin.

Fasulyelerin kilgiklarini aldiktan sonra istediginiz boyutta kirin.

Daha sonra genis tabanl bir derin tencereye en 6nce soganlari bir katman halinde yerlestirin ve tuzlayin.
Soganlarin Ustiine fasulyeleri de katman halinde dizin ve tuzlayin.

Fasulyeleri tencereye iyice bastirdiktan sonra kiip kiip dogradiginiz domatesleri ekleyin.
Tekrar tuzlayin.

Daha sonra yagdin yarisini tencerenin kenarindan gezdirerek dokin.

Tencereyi agzi kapall halde kisik ateste pismeye birakin.

Pisme sirasinda asla karigtirmayin.

Yaklasik 3.5- 4 saat kadar pistikten sonra fasulyenizi ocaktan alin ve kalan yagdi ekleyin.
Bir gece dinlendirdikten sonra oda sicakliginda servis edebilirsiniz.
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