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ZEYTINYAGLI FASULYE

600 gram taze fasulye

5 yemek kasi§i zeytinyagi

1 adet blyUk boy kuru sogan
2 dig sarimsak

3 adet orta boy domates

1 tath kasidi toz seker

2 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

Taze fasulyeleri kenarlarindaki kilgiklarini keserek glizelce ayiklayin.

Sogani kiip kiip dograyin. Sarimsaklari ince ince kiyin.

Domatesleri de soyup kiip kip dograyin.

Sogdan, sarimsak, domates, seker, tuz ve karabiberi bir kasede karigtirin.
Tencerenin dibine zeytinyagini gezdirin.

Uzerine fasulyeleri, en Uste de domates sogan karigimini yerlestirip kapagini kapatin.
Yapismamasi i¢in kisik ateste fasulyeler sararana kadar pisirin.

Pisen yemegi fasulyelere zarar vermeden karigtirip harmanlayin.

Arzu ederseniz Uzerine biraz daha zeytinyagi gezdirin.

Not: Sicak da yenebilir ancak birkag saat buzdolabinda bekletip soguttujunuzda gok daha lezzetli olacaktir.
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