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ZEYTINYAGLI TAZE FASULYE

http://www.hurriyet.com.tr

1 kilogram taze fasulye
Yarim ¢ay bardagi zeytinyag!
15-20 adet yesil sogan

4-5 adet olgun domates

2 corba kagsigi seker

1 cay kasigi tuz

Karabiber

Maydanoz (ince dogranmisg)
4-5 dis sarimsak

Fasulyelerin kilgiklarini ayiklayin, 2 veya 3 parcaya bolin ve yikayin. Yesil soganlari kiiguk kiigtik dograyin.
Sogan, seker, tuz ve fasulyeleri genis bir kaba koyun ve tim malzemeyi birbiri 6zlesinceye kadar ellerinizle 5
dakika karigtirin.

Sarimsak, zeytinyag ve domatesi rendeleyip tencereye koyun. 5 dakika pisirin. Fasulyeli karisimi domatesli
karigsima ekleyin. Once 5 dakika harli, sonra yavas ateste ortalama 35 dakika veya biraz daha fazla, fasulyelerin
cinsine gére, iyice yumusayincaya kadar pisirin. Fasulyenin cinsine gore gerekirse ¢ok az sicak su ekleyin.
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