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ZEYTINYAGLI TAZE FASULYE

500 gr taze fasulye

1 adet orta boy sogan

2 adet orta boy domates
Yarim ¢ay bardagi zeytinyag!
3 dis Sarimsak

Yarim su bardagi su

1 tath kasidi seker

1 tath kasidi tuz

Fasulyeleri bol su ile temizce yikayip stzilmeye birakiniz. Tepelerini bigak yardimi ile alip boylamasina iki
parcaya bolin. Ardindan soganinizi ince ince dograyin. Domatesleri de kabuklarini soyarak kip halinde kesin.
Hazirladiiniz orta boy bir tencereye soganlari alin, Gzerine ayikladiginiz taze fasulyenin yarisini koyun.
Fasulyelerin tizerine domates ve sarimsag koyup kalan fasulyeleri de tencereye alin. Zeytinyadl, su, tuz ve
sekeri de tencereye ekledikten sonra kisik ateste 20 dakika kadar pisirin. 20 dakika sonra fasulyeleri karigtirip
10 dakika daha fasulyeler yumusayana kadar pisirin ve ocagin altini kapatin. Kapagi kapali olarak oda
sicakligina gelinceye kadar dinlendirin ve servis yapin.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 24.04.2024
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