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ZEYTINYAGLI FASULYE

Yildiz Ozdemir

1 Kg. Taze Fasllye

2 Adet Orta Boy Kuru Sogan
1 Gay Fincani Zeytinyad

4 Adet Kesmeseker

2 Adet Blyik Boy Domates
1 Cay Kasigi Salga

1 Tath Kasig Tuz

Fasulyeleri uglarini kopararak ayiklayalim. yicene yikadigimiz fasulyeleri genis bir tencereye alalim. Soganlar
ve domatesleri rendeleyelim ve bunlari fasulyenin tizerine koyalim. Yag, tuzu ve sekeri de ekledikten sonra bir
¢ay fincani su ve salcayi da ekleyip karistiralim. Once harli ateste kaynayana kadar pisirdigimiz fasulyeyi
kaynadiktan sonra kisik atese alalim ve fasulyeler yumugayana kadar pigirelim. Dilerseniz fasulyeyi dUduklG
tencerede 20 dakika kadar da pigirebilirsiniz.
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