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ZEYTINYAGLI TAZE FASULYE

Vedat Basaran

1 kg. taze fasulye

3 adet domates

2 adet kuru sogan

3 dis sarmisak

2 tath kasig tuz

2 tath kasigi toz seker
Y2 su bardagi zeytinyagi

Fasulyelerin kilgiklarini ayiklayin. Uglarini kesin. Ortalarindan ikiye bélin ve uzunlamasina ikiye ayirin. Yikayip
suda bekletin. Soganlari ince ince dilimleyip kii¢lk kiiglk dograyin. Domateslerin kabuklarini soyup, gekirdek
yataklarini temizleyip, kiip seklinde dograyin. Ug dis sarmisag|, ince ince dilimleyin. Tencerenin dibine sirasiyla
sogan, domates ve kiydigimiz sarmisaklarin bir kismini koyun. Ustiine de fasulyelerin bir kismini yerlegtirin.
Biraz soJdan biraz domates ve sarmisagin tamamini koyup kalan fasulyeleri yerlegtirin. Ortasindaki boslugda,
kalan domates ve soganlari koyun. 2 tatli kasigi tuz, 2 tath kagigi toz seker, 2 su bardagi zeytinyagi, 1 su
bardagi da su ilave edin. Ustina islatilmig yagdh kagit ile értin. Agirlik olarak Ustiine bir porselen tabak koyun.
Orta ateste 25 - 30 dakika pisirin. Soguduktan sonra bir tabada alip, hazirladiginiz sosla bezeyin.
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