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ZEYTINYAGLI TAZE FASULYE

Malzeme:

1 kilo ¢ali veya aysekadin fasulyesi
4 adet sogan orta

3 adet iri domates

1 tath kasidi tuz

1 tath kasidi toz seker

1 bardak zeytinyagi

Yapiligt:

Soganlar kiguk kiguk dogranir. Kabuklari soyulmus ve ¢ekirdekleri temizlenmis domatesler ile birlikte tuz da
ilave edilerek av ucla minciklamak suretiyle iyice halledilir. Fasulyenin kilgiklari ayiklanir, ortalarindan ikiye
béllnerek glzelce yikanir ve bu sodan - domates karisimina ilave edilir. lyice karistirilir. Bir bardak zeytinyadi ile
toz seker de katilarak fasulyeler sarimtirak bir renk alincaya kadar pigirilir. Renk sariya déniince bir bardak
sicak su konarak fasulyeler iyice yumusayip suyunu ¢ekene kadar agir ateste pisirilir ve sonra tencere atesten
alinarak, yemek, hemen bir tabaga veya porselen bir kaba alinir iyice soguduktan sonra servis yaplilir.

ML® Fasulye Ogreten (gorsel)
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