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ZEYTINYAGLI TAZE FASULYE (KAHRAMANMARAS)

Kahramanmarag Valilii
Haci Ali Ozturan

Yarim kg taze fasulye
Yarim su bardagi zeytinyagi
1 yemek kasigi biber salgasi
2-3 domates

Tuz

Fasulyeler ayiklanir ve bol tuzlu suda yikanir. Sonra uygun bly(klikte dogranir. Maras mutfaginda [Zlturtul
fasulye[?] denilen kaba gériintslii ama ok lezzetli fasulyeler kullanilir.

Bir tencereye zeytin yagi alinir. Uzerine sogan dogranarak kavrulur. Soganlar pembelesince 1 yemek kasigi
biber salgasi ve 2-3 domates dogranarak kavurma siirddrdldr.

Uzerlerine fasulyeler konur. Az daha kavrulur. Sonra 2 su bardagi sicak su konur, tuz atilir. Tencerenin kapagi
kapatilarak pisirilir.

Zeytinyagli taze fasulyenin yaninda piringli ya da bulgurlu pilavlarla, ayran, salata ve kig tursular
bulundurulabilir.
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