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ZEYTINYAGLI TAZE BORULCE (AYDIN)

Aydin [l Kiiltir ve Turizm Midarlag

1 kg taze borlilce

2 adet kuru sogan

3 adet domates

1 cay kasigi tuz

1 corba kasigi kirmizi biber
1,5 cay bardag@i zeytinyagi
2 bardak su

Boriilcelerin uglarinda ve yanlarinda bulunan lifler ayiklanir, fasulye gibi tige veya dérde béliinerek dogranir. ince
kiyllmig soganlar zeytinyadi ile kavrulur. Kavrulan soganlarin tizerine yikanmig bérllceler ve kugbagi dogranmis
domatesler ilave edilir. Uzerine tuz ve biber ilave edilerek kavurmaya devam edilir.10 dk kadar kavurduktan
sonra 2 bardak su ilave edilerek 15-20 dk daha kaynatilarak ocaktan alinir ve sicak servis yapllir.
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