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ZEYTINYAGLI TAZE BARBUNYA FASULYESI

1 kilo barbunya fasulyesi, kabuklu

3 kahve fincani zeytinyagi

4 adet kiiglk sogan

2 adet sivribiber

2 adet iri domates, kabuklari soyulup kugbasi dogranmig
1/2 tath kasigi tuz

Az tozseker

3 su bardagi su

1) Barbunyalarin kabuklarini temizleyiniz.

2) Icini bir tencereye koyup, hizli ateste 10 dakika kaynatip, stizdirinGz.

3) Fasulyeleri bir tencereye koyup, Uzerine diger malzemeleri ilave edip adir agir kaynatarak 2,5-3 saat pisiriniz.
4) Atesten alip, soguyunca i¢inden soganlari ¢ikarip servis yapiniz.

Not: Fasulyeyi atesten almadan 15 dakika énce suyunu kontrol Ediniz. Su, fasulyenin hafif Gstiinde olmalidir;
gerekiyorsa kaynar su ilave ediniz.
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