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ZEYTINYAGLI TAZE BARBUNYA FASULYESI

Malzemesi

1 kg. taze barbunya fasulyesi
1 su bardagi zeytinyag

2 bas sogan

2-3 adet domates

2 adet yesil sivri biber

1 kahve kasi§i toz seker

Tuz

Barbunyalari ayikladiktan sonra yikayip stizin. Bir tencereye zeytinyagini, soganlar (bitin olarak), yesil
biberleri ve barbunyaydi koyun. Kabuklari soyulduktan sonra findik blyUkliginde dogranmis domatesi, tuzu ve
sekeri ilave edin.

Fasulyenin Ustin( Ortecek kadar kaynar su koyup, bir tagim kaynadiktan sonra atesi hafifletin, suyu iki parmak
kalincaya kadar pigirin. Dagitim tabagdina alip sogutarak servis yapin.
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