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ZEYTINYAGLI BARBUNYA

1 kg taze barbunya

1 su bardagi zeytinyag
1 orta boy sogan

1 adet havug

3 adet domates

3 dig sarimsak

1 tath kasidi salca

7-8 dal maydanoz

Tuz

Barbunyayi ayiklayip, yikayin. Havucun kabuklarini soyup uzunlamasina kestikten sonra verev dograyin.
Zeytinyaginin yarisini bir tencerede kizdirip kiip dogranmig sogani rengi dénene dek kavurun. Havug, kip
dogranmis domates ve ince kiyllmig sarimsak ekleyin. 1-2 dakika kavurup salcayi ekleyip karigtirin ve barbunya
ilave edin. Malzemenin Uzerini gegcecek kadar sicak su katin. Tencerenin kapagi kapali olarak kisik ateste
barbunya yumusayana dek pisirin. Ocagi kapatip kalan zeytinyagini yemegin lizerine gezdirin. Maydanozla
susleyerek servis yapin.
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