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ZEYTINYAGLI TAZE BARBUNYA

1 kilo taze barbunya

1 adet orta boy patates

3-4 adet yesil biber

1 adet ortaboy havug

1 yesil/kirmizi biber

1 blyUk bas sogan

3 dig sarimsak

1 blyUk domates (dogranmis)
1 cay bardagi zeytinyagi

2 cay kasig1 6gutilmis kaya tuzu
1 litre soguk su

Barbunyalari ayiklayin, yikayin ve haslayin. Yagda sodani éldurtn, biber, patates ve havucu ekleyip, biraz
kavurun. Malzemeler somaya yiiz tutunca tuz, seker ve 2 bardak su ekleyin. Biraz pisirdikten sonra, haglanmig
olan barbunya, domates ve sarimsagi ekleyin. Kaynamaya bagslayana kadar orta ateste, kaynamaya
bagladiktan sonra, 35-40 dak. kisik ategte pisirin. Suyu koyulaginca, pismig sayilir. Servis yapmadan 6nce
tzerine kiyllmig maydanoz serpigtirebilirsiniz. Istege gére sicak veya soguk servis yapabilirsiniz.
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