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ZEYTINYAGLI TAZE BAKLA

1.5 kilo taze bakla

2 su bardagi su

1 cay bardagi zeytinyag
1 demet dereotu

2 ¢orba kasiJi un

1 ¢ay bardagi limon suyu
2 adet sogan

2 corba kasiJi seker

Tuz

Baklalari yikayin ve unlu limonlu suda 10 dakika bekletin, suyun icinden alip tencereye dizin. Daha sonra i¢ine iri
dogranmig soganlari, dereotlarini ekleyin. Zeytinyagdini, 1 su bardagdi suyu, sekeri de tencereye katip hepsini
birlikte 45 dakika pisirin. Pisince ocaktan alip sogumaya birakin. Servis yaparken tabagina dizip bol dereotu ya
da sarimsakli yodurt ile ikram edin.
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