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ZEYTINYAGLI BAKLA

1 kg. bakla

1 cay bardagi zeytinyag
1 adet sogan

2 dal dereotu

1 tath kasidi toz seker

1 ¢orba kasigi un

1 su bardagi su

1/2 limon

1 cay kasigi tuz

Baklay! yikayip, temizleyin. Zeytinyagini tencereye koyun. Uzerine sira ile bakla, kiyilmis sogan, dereotu ve toz
seker ekleyip 10 dakika pisirin. Ayri bir yerde un, su, limon suyu ve tuzu iyice ¢irpip yemegin tzerine gezdirin.
Bakla yumusayana dek pisirin.
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