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ZEYTINYAGLI TAZE BAKLA

1 kilo taze bakla

2 sogan

1 demet dereotu

2 ¢orba kasigiun

2 limon

2 dis sarimsak

1 cay bardagi zeytinyag
1 cay kasigi seker

lyice yikanmig baklalarin (izerine 2 su bardagi su, un ve limon suyu ilave edin ve 15 dakika kadar bekletin.
Tencerenin iginde yagi, sarimsak ve rendelenmig sogani 5 dakika kadar kavurup tzerine suda bekleyen
baklalari stizlip aktarin. Uzerine tuz, seker ve kiyllmig dereotunu ekleyip kapagdini kapatin ve 35 dakika kadar
pisirin. Daha sonra soguyunca yaninda yodurt ve dereotuyla servis yapin.
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