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ZEYTINYAGLI TAZE BAKLA

Ozgiir Sef

1 kg.taze bakla

Yarim su bardagi zeytinyagi
1 demet dereotu

1 tath kasigi seker

Yarim limon suyu

2 bardak su

1 adet sogan

Baklayi alirken ¢ok blyik olmayanlarini tercih edin. BlyUkligtine gére 2 ye 3'e bdlerek limonlu suda bekletin.
Diger tarafta soganlari ¢ok ince dograyin ve tencerenin dibine zeytinyadinin birazini koyarak soganlari kavurun.
Soganlar kavrulurken 1 tath kasigi seker atin. Baklalari siizerek kavrulan sodanlarin Gizerine dékip birkag kere
karistinin. 2 bardak suyu ve yarim limonun suyunu da ilave ederek 40-50 dakika kadar kisik ateste pisirin.
Zeytinyaglimiz pistikten sonra 30 dakika dinlendirin. Hafif iindiktan sonra kalan zeytinyagini ve ince dogranmis
dereotunu ilave edip servis edin.
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