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ZEYTINYAGLI BAKLA

Elif Korkmazel

1 kg. taze bakla

1 ¢corba kasigi un

1/2 su bardagi zeytinyagi

1 adet bliyUk boy sodan ya da 2 demet taze soganin beyaz kisimlari
2 ¢orba kagsi@! kiyilmig dereotu

1 ¢corba kasigi kuru nane

1/2 limonun suyu

2 adet kesme seker

1 cay kasigi limon tuzu,

Tuz

Bir kaseye unu koyup Uzerine su ekleyin ve baklalari ayikladik¢a kararmasinlar diye bu suyun i¢ine koyun.
Zeytinyagini tencereye alip Uzerine ince kiyilmig sodanlari ve baklalari ilave edin. 10 dakika sote edip nane,
limon suyu, kesme seker ve tuz ekleyin. Baklalarin Gzerini értecek kadar su koyun. Limon tuzunu biraz sicak
suda eritip baklaya ekleyin. 20 dakika harli, 40 dakika da kisik ateste pisirin. Dereotu ve sarimsakli yogurtla
servis yapin.
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