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ZEYTINYAGLI TAZE BAKLA

1,5 kg taze bakla

1 bardak zeytinyagi
3 demet taze sogan
1 demet dereotu
1/2 demet nane

1 corba kasig seker
1/2 limon

2 bardak su

Baklalarin uglari ve yan kil¢iklar bigakla kesilip atilir baklalar yikanir ve limon sikip tuz serpilerek harman
yapilircasina elle karistirilir. Sonra bir tencereye baklalar, blytkleri alta gelecek bigimde istif edilip ortalarina
ince kiyilmig dereotu ile nane konularak tzerine bakla boyunda taze sodanlar dogranip zeytinyagi, su ve toz
seker ilave edilerek Uzerine yagd k&gidi islatilarak érttlir. Kapadi kapatilir ve tencere kuvvetli atese oturtularak
1,5 saat pigirilir. Sonra tencere atesten indirilir, iyice sogutulur. Bir tabada konularak baklalar alt Gst edilir ve
tabaga alinarak servis yapilir.
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