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ZEYTINYAGLI TAZE BAKLA

Malzemeler:

Yarim kilo taze bakla
2-3 dal taze sogan

1 ¢corba kasigi un

1 cay kasigi toz seker
1 bas sogan

1 klicUk kase arpacik sogan
Yarim demet dereotu
1 adet limon

60 gram zeytinyagi
Yeteri kadar tuz

15 litre su

Hazirlanisi:

Derin bir kapta 1.5 It. su, un ve yarim limonun suyunu ¢irpma teli ile karistirin. Baklalarin uglarini bigakla kesip
kilgiklarini ¢cikarin. Baklalar hazirladiginiz suya koyup bekletin. Bir tencereye yagi ve kuru sogani koyun. Yagd
hafif kizdiginda sudan ¢ikarip stizdiguniz baklalar ekleyin. Alt Gst ederek karistirin. Arpacik soganlari, iri
kiyllmig taze soganlari, yarim limonun suyunu, tuzu, sekeri koyup Uzerini bir parmak kapatacak sekilde su
ilavesiyle atese koyun. Uzerine yagl kagit koyup tencerenin kapagini kapatin. 5 dakika harli ateste 20 dakika
agir ateste pisirin. Soguduktan sonra kapagini acip, Uzerini dereotu ile sUsleyip servis yapin.
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