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ZEYTINYAGLI BAKLA

1 kilo taze bakla

4 adet havug

2 adet sogan

1 bardak zeytinyagi
Dereotu

Tuz

500 gram yogurt

4 dis sarimsak

Baklalari ayiklayin. Unlu, limonlu soduk suya atin, kararmasin. Ayikladiktan sonra tencereye ¢ikarin. Havuglari
rendeleyip aralarina serpin. Zeytinyagini ve tuzunu da koyun. Soganlari da battin olarak koyun. Altini hafif yakin.
1,5 saat pisirin. Sogusun, dereotunu koyun. Sarimsakli yogurtla servis yapin.
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