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ZEYTINYAGLI BAKLA

1 kilo bakla

1.5 ¢ay bardagi sivi yag
1 demet taze sogan

1 ¢corba kasigi un

1 demet dereotu

1 demet nane

1 corba kasig tozseker
Yarim limon suyu

1.5 bardak su

Baklalar ayiklanip tuzlu suya atilir. Tencereye ince dogranmis sodan, yag, tuzlu sudan ¢ikardigimiz baklalar,
dereotu, nane, yarim limon suyu, tuz, un, seker, kasikla alt-Ust ederek karistirilir. Kisik ateste 5-10 dakika
silkelenerek pisirilir. Daha sonra su ilave edilip hamur gibi oluncaya kadar pisirilir.
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