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ZEYTINYAGLI BAKLA

1 kg. bakla

1 bardak zeytinyagi
2 adet sogan

yarim demet dereotu
1 kasik seker

1 limon

Tuz

Baklalari bol suyla yikayip kilgiklarini bigakla incecik ¢ikariniz.

Zeytinyadini bir tencereye koyup kizdiriniz.

Baklalari azar azar atip borttirinGz.

Bir tencereye kalin halka halinde bir sogan koyunuz.

Baklalari kenarlarina diziniz.

Uzerlerine kalin soganlari koyup sekeri, suyu, yarim limonu koyup agzini kagitla kapatip pigiriniz.
Atesten alip Uzerine kiyilmig dereotu serpiniz.

Yodurtla servis yapiniz.
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