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ZEYTINYAGLI TAZE BAKLA

https://www.cumhuriyet.com.tr

Yarim kg taze bakla

1 cay bardagi zeytinyad

1 tath kasigi un

1 su bardagi su

1 adet blyUk boy kuru sogan
2 adet kip seker

Yarim demet dereotu

Tuz

Oncelikle baklalari iyice temizleyin. Uglarini kesip ve boylarina gére 2 ya da 3 pargaya bélun. Bir tencerede yagdi
Isitin ve kiip kiip dogranmig soganlari rengi donene kadar kavurun. Sodanlarin izerine tuz ve sekeri ekleyin.
Baklalari ilave edip, karistirin. Tencerenin kapagini kapatip 10 dakika kadar kavurun. Sonra 1 su bardagi suya 1
tath kasigr unu ekleyin. Topak kalmamasi igin iyice karistirin. Suyu, tencereye ekleyip, tencerenin kapagini
kapatin. Baklalar suyunu gekene kadar pigirin. Dereotunu ince ince dograyip, ocagin altini kapatin sonra
baklalar soguyana kadar bekleyin. Servis tabagdina alin. Uzerine sizma zeytinyadi gezdirin ve ince dogranmis
dereotu serpistirerek servis yapin. Yogurt taze baklanin en guizel eslikgisidir. Yanina bir kase yodurt eklemeyi
unutmayin.
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