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ZEYTINYAGLI TAZE BAKLA

1 kg. i¢ bakla

1 demet taze sogan
Unlu limonlu su
Zeytinyag!

Tuz

Uzeri icin:
Sarimsakli yogurt

Bir kaseye su koyup icine dortte bir limon ve bir kasik un koyuyoruz. Taze baklalari bu suyun igine atiyoruz.
Taze soganlari minik minik dogruyoruz. Bir tencereye zeytinyagi koyuyoruz, Gzerine soganlari déklyoruz. Unlu
limonlu suyun iginden kevgirle aldigimiz baklalari tGizerine koyuyoruz. Tuz ilave edip kapagini kapatip kisik ateste
pisiriyoruz. Bol dereotu ve sarimsakli yogurt ile servis ediyoruz.

© lezzetler.com tarif no:172173 « adi:Zeytinyagh Taze Bakla » gonderen:Selver Somuncu « indirme tarihi:30.03.2025 - 12:38


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/zeytinyagli-taze-bakla-vt16357
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/zeytinyagli-taze-bakla-172173.jpg
http://www.tcpdf.org

