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ZEYTINYAGLI BAKLA

1 Kg. Bakla

1 Cay kasigi seker
1 Bardak zeytinyag
1 Limon

3 Demet taze sogan
1 Fincan un

1 Demet dereotu
Tuz

Baklanin kil¢iklar ayiklanir. Ayiklanan baklalar limonlu, unlu suya atilir. Bir tencere igine zeytinyadi kiigtik
parcalara kesilmis taze sodan, yarim limon suyu. Tuz, seker ve baklalar konur.

Baklanin iyi veya kotu olusuna goére 45-60 dakika pigirilir. Soguduktan sonra tabaga konur, Gzerine dereotu
serpilir. Béylece sofraya getirilir.
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