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ZEYTINYAGLI BAKLA

500 gram taze bakla

1 cay bardagii zeytinyagi
1 tath kasidi un

1 tath kasigi tuz

1 cay kasigi seker

1 orta boy sogan

1 bardak su

Dereotu

Baklalari, taze fasulye ayiklar gibi ayiklayin. Sogani yemeklik dograyin ve zeytinyaginda kavurun. Daha sonra
baklalari igine atip karistirin ve kapagi kapali olarak 5 dakika pigirin. 1 tath kasigi unu 1 bardak suda eritin ve
baklalara ekleyin. Bu sekilde 20-25 dakika pigirin. )

Pistiginden emin olunca kapag! kapali olarak sogumaya birakin. Dereotu ile sUsleyin. Ister sarimsakli, ister sade
yogurtla servis yapin.
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