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ZEYTINYAGLI BAKLA

1 kilogram yesil bakla

2 yemek kasigi un

2 adet limonun suyu

1 adet kuru sogan

1 demet dereotu

10 adet yesil sogan

1 cay bardagi zeytinyag
6 adet kesme seker

2 cay kasigi tuz

1 kasik un ile 1 adet limonun suyunu ¢irpin. Derin bir kabin i¢cinde 1 bardak suyla karistirip, bekletin. Baklalari
yikayin. Uglarini ve yanlarini temizleyin. Kararmamasi igin limonlu ve unlu suya atip, bekletin.

Bir tencerenin ortasina sogani butiin olarak koyun. Kenarlarina baklalari glines gibi siralayin. Dereotunun
yarisini izerine dograyin. Yesil soganlari baklalarin uzunlugunda kesip, onlar gibi dizin. Kalan baklalari da yesil
soganlarin tizerine yerlestirin. Zeytinyagini, 1 kasik unu ve 1 adet limonun suyunu karigtirin. Baklalarin tGizerine
dokin. Sekerini, tuzunu atin. Uzerini kapatacak kadar sicak su koyun. Dizdiginiz baklalarin bozulmamasi i¢in
Gzerini porselen bir tabakla kapatin. Kisik ateste en az 1 saat pisirin. Tencerenin icinde sogumasini bekleyin.
Ters gevirerek taba@a alin. Uzerini dereotuyla sisleyerek, servis yapin.
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