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ZEYTINYAGLI TAZE BAKLA

1 kasik salca

Tuz

2 adet limon

1 bardak zeytinyagi
1 cay kasigi un

1 adet sogan

1 tath kasidi seker
1 demet dere otu

1 kg taze bakla

Baklanin uglarini ve iki yandaki kilgiklarini siyirirarak ince kestikten sonra su dolu bir tepsi yada tencereye atarak
yikayin ve sliziin. Sonra tuz ile limon suyu katarak harmanlarcasina karistirin. Soganlari yemeklik dograyin.
zeytinyaginda pembelesene kadar kavurun. Salgayi ilave edip bir iki karigtirin ve ayikladiginiz baklalari ve unu
ekleyin karistirarak kavurmaya devam edin. Baklalar renk degistirince tuz, seker ve Uzerlerini drtecek kadar
suyu katin, tencedenin agzini kapatin ve baklalar pisene kadar pisirin. (dUdUklU tencerede pisirmeniz daha iyi
olur) Baklalar iyice soguduktan sonra servis tabagina alin ve dereotu ile siisleyerek Sarmisakli yodurt ile birlikte
servis edin.
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