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ZEYTINYAGLI TAZE BAKLA (HATAY)

Hatay Valiligi
Antakya Mutfadi - Stheyl Budak

MALZEMELER 4 Kisilik

300 gr. tanelesmemis taze bakla
1 kip seker

Y2 ¢ay bardagi zeytinyagi

1 ¢orba kasig dereotu

1 klicUk kuru sogan

Tuz

YAPILISI

Baklalar ayiklanir. Kaynar suda 1 dk. haglanir. Soguk suya atilir, stiziilir. Bir tavaya zeytinyagi konulup kizdirilir.
Ustline dogranmis sogan eklenip iki kez gevrildikten sonra baklalar atilir. Bir iki karigtirdiktan sonra tuz ve seker
eklenip kisik ateste 10 dk. pisirilir. Uzerine dereotu serpilerek soguk olarak servis edilir.
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