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ZEYTINYAGLI TAZE BAKLA (DUDUKLUDE)

1 kg taze bakla

2 adet kuru sogan

1 dis sarimsak

1 tath kasidi toz seker

1,5 cay bardagi zeytinyag!
1 cay bardagi su

1 tath kasidi biber salgasi
1 tath kasidi tuz

10-15 dal dereotu

Bakla yikanir, ayiklanir ve birkag pargaya kesilir. Sogan ve sarimsak ince kiyilir. Dudikli tencereye hazirlanan
malzemeler konur. Seker ve tuz katilir ve ovulur. Uzerine suda eritilmis salga ve zeytinyadi konur. DadUkIindn
kapag! kapatilir. Hizli ateste pimi ¢iktiktan sonra kisilir, 7 dakika daha pisirilir. Atesten aldiktan yarim saat sonra
kapak acllir. Servis tabagina konur. Uzerine kiyllmis dereotu serpilir.

ML® Diduklide Zeytinyagh Taze Fasulye icin tiklayin
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