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ZEYTINYAGLI TAZE BAKLA (DUDUKLO)

1500 gram taze bakla

225 gram zeytinyadi (1 bardak)
3 adet taze sogan

1 demet dereotu

1/2 demet nane

1 corba kasigi toz seker

1/2 adet limonun suyu

Tuz

DUduKkIG tencereye; uglari alinmig ve siyrilarak etrafinin kilgiklar alinmig, yikanmis ve iyice stizilmis 1500 gram
bakla, 1 bardak zeytinyadi, 1 corba kasigi tuz, yarim adet limonun suyu yarim parmak boyunda parc¢alara
kesilmis 3 demet (15) adet taze sodan, 1 demet dereotu, yarim demet nane ile 1 ¢orba kasigi da toz seker
koyarak tencerede harmanlamak suretiyle hepsini birbirine karigtirmali ve tencerenin kapadim sikica
kapatmalidir.

Sonra tencereyi ¢cok kuvvetli atese oturtarak, didik yukariya dogru oynayip da bol buhar ve islik gibi sesler
¢ikarmaya basladiktan sonra hesap edilmek tzere baklalari yariya kadar azaltimis ateste 45 dakika pisirmeli ve
atesten alarak buharim bosalttiktan sonra kapagini agmali ve iyice soguduktan sonra servis yapmaldir.
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