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ZEYTINYAGLI TAVUK CORBASI

1 adet tavuk g6gsu kesilmis pargalar halinde
3 su bardag piring

2 bardak zeytinyagi

1 sebze suyu paketi

2 yemek kagsigi zeytinyagdi

2 limon suyu

Tuz

Karabiber

Yesildal kereviz

2 litre kaynar suya yagi tavugu ve sebze suyu paketini koyun. Sonra tavuk haglaninca iginden ¢ikarip bir yerde
catalla lif lif ayirn. Tavuklu suya pirinci tuzu karabiberi ekleyip 20 dk. piringler yumusayincaya kadar pisirin.
Tavuk pargalarinida ekleyin. Servis ederken limon suyu sikip kerevizin yesil dali ile sisleyip Uzerine zeytinyadi
gezdirip servis edebilirsiniz.
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