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ZEYTINYAGLI TARHANA CORBASI

6 yemek kagsidi tarhana

1 litre (5 su bardag@i) su yada et suyu
1 ¢corba kasigi domates salgasi

2-3 yemek kasidi zeytinyagi

Yarim kasik biber salcasi

Tuz

1 dis sarimsak

Salga,doévilmis 1 dis sarimsak ve yadi corbayi pisireceginiz tencereye alin. Kokusu ¢ikana kadar kavurun
tarhana ve suyu ilave edin. (Et suyu bana agir geldidi icin, sade su kullanip igine 1 adet bulyon atiyorum.)
Kaynayip istediginiz koyuluga gelene kadar karistirarak pisirin. Not: Corba artarsa bir gecede iyice
koyulasacaktir, minimum yarim su bardagi su ekleyerek kaynatirsaniz eski kivamina dénecek ve lezzetini
koruyacaktir.
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