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ZEYTINYAGLI TABAGI

Elif Korkmazel

2 adet kiicik boy patlican

1 adet sogan

3 ¢orba kasiJi zeytinyadi

2 dis sarimsak

Humus igin:

1 su bardag haslanmig nohut
1 cay bardagi tahin

2 dis sarimsak

Zeytinya@i limonsuyu
Kimyon, tuz, kirmizi pul biber
Haydari icin:

3 ¢orba kasiJi sizme yogurt
3 dal dereotu

1 dis sarimsak

Domatesli peynir dilimi

1 domates

2 dilim taze kasar peyniri

Kézlenmis patlicanlari, zeytinyaginda kavrulmus soganla birlikte servis tabagina yerlestirin. Humus igin
haslanmis nohut ve diger malzemeleri mutfak robotunda ¢ekin, sikma torbasina aktarip servis tabagina sekilli
olarak sikin. Ayni igslemi kiyllmis dereotu, ezilmig sarimsak ve stizme yogurt i¢in de yapabilirsiniz. Domatesleri
dilimleyin, arasina kasar peyniri yerlestirip tabaga alin ve yesilliklerle ssleyin. Isterseniz bir adet zeytinyagli
sarma da koyabilirsiniz tabaga.

Not: Ana yemege baslamadan 6nce herkes icin bdyle bir tabak hazirlamak farkli bir sunum olacaktir.
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