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ZEYTINYAGLI SUSUZ PIRASA

1 kg pirasa

3 adet sogan

4 adet havug

2 yemek kasigi piring
3 su bardagi kaynar su

Yemeklik dogradidiniz soganlar ile temizleyip yuvarlak dogradiiniz havuglar tencereye koyun, soganlar élene
kadar kavurun. Yarim parmak kalinhginda dogranmis pirasalari ekleyip 5-6 dk daha kavurun. Kaynar suyu
ekleyip pismesine yakin yikanmig piringleri ilave edin. Pirasalarain diriligi gidene kadar pigirin. Pigince limon
suyunu ekleyin. Havuclari kek kalibinin tabanina yanyana gelecek sekilde dizin. Uzerine soguyan pirasayi
ekleyin, diiz bir tabaga ters ¢evirip servis yapin.
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