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ZEYTINYAGLI SULTANI BEZELYE

Malzeme:

500 gr sultani bezelye
1 adet domates

1 adet sogan

1 dis sarimsak

Yarim sari biber
Yarim kirmizi biber

1 cay bardagi su

1 kahve fincani AltinHasat Riviera Zeytinyagi
2 adet kesme seker
Tuz

Karabiber

Sogan ve sarimsag! soyup dograyin. Domatesin kabugunu soyup kiyin. Sultani bezelyeleri ayiklayip dograyin.
Tabani diiz ve genig bir tencereye dizin. Dogranmig sogan, domates, sarimsak ve renkli biberleri ekleyip lizerine
zeytinyagini gezdirin. Tuz, seker ve suyu da ekleyin. Uzerine yagli kagit ve kapak kapatilarak kisik ateste
yumusayincaya kadar pisirin. Ocaktan alip sogumaya birakin. Soguk servis yapin.

ML® Zevytinyagl Bezelye icin tiklayin
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