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ZEYTINYAGLI SOYALI SEBZE SOTE

4 corba kasig! zeytinyagd!

6 adet arpacik sogan

2 dig sarimsak

1 cay kasigi tozseker

1 adet havug

1 adet patates

1 adet sari dolmalik biber

1 adet kirmizi dolmalik biber
2 adet sivri biber

3 corba kasigi soya sosu
1'er cay kasidi tuz karabiber

Sebzeleri yikayip soyun. Biberlerin sap kisimlarini kesip tohumlarini ayirin. Hepsini ince halkalar halinde
dilimleyin. Bir sote tavasina zeytinyagini koyup ocagi a¢in. Yag i1sininca sarimsaklari ve arpacik soganlari ilave
edin. Bir gay kasi§ kadar seker ve tuz serpip soteleyin. Sirasiyla havug, patates, kabak ve biberleri ekleyip
sotelemeye devam edin. Her bir sebzeyi ilave ettikten 2 dakika sonra digerini ekleyin. Karabiber ve soya sosunu
ilave ettikten sonra karistirip sicak servis yapin.

Fotograf "Somuncu” tarafindan gdnderildi. 25.06.2021
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