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ZEYTINYAGLI SOGAN

1/2 kg. arpacik sogan
1/2 kg. kirmizi biber

1 cay bardagi zeytinyag
2 adet defne yapragi
Tuz

1 adet domates

1/2 demet taze nane

1 tath kasidi nar eksisi
Karabiber

Pul biber

Ayiklanmis arpacik soganlari zeytinyaginda kavurun. icine iri kiyilmis kirmizi biberi ve defne yapragini ilave edin.
Dogranmis domates ve naneyi ekleyip kavurmaya devam edin. Nar eksisi, tuz, karabiber ve pul biberi de ilave
edip kisik ateste 10- 15 dakika pisirin.
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