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ZEYTINYAGLI SOGAN KAVURMASI

4 adet sogan

1 cay bardagi zeytinyag
1 corba kasig seker

1 corba kasigi salca
Yarim limon suyu

2 adet haslanmig patates
1 demet maydanoz

Oncelikle soganlari yarim ay seklinde dograyin. Tavaya yagi dékip, icine soganlari ekleyip 5-10 dakika kadar
kavurun. Bu arada icine tuz ve seker ilave edip tatlandirin. Sodanlar biraz yumusayinca igine salgcayi ve ¢ok az
suyu ekleyin, sirekli karistirarak kavurmaya devam edin. Haslanmis patatesleri servis tabagina dizin, Gzerini
sogan kavurmasiyla kaplayin. Kiyilmis maydanozla da susleyip ikram edin.
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