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ZEYTINYAGLI SOGAN DOLMASI

4 adet iri kuru sogan

1 su bardag piring

1 adet orta boy kuru sodan

2 adet kesme seker

yarimsar demete dereotu, maydanoz, nane
1,5 cay bardag@i zeytinyagi

1 tath kasidi salca

tuz

karabiber

Kurusog@anlar soyulur, ortasi yariya hadar kesilerek haglanir.

ZeytinyaQi tencereye konur, ince kiyllmig diger sogan pembelestirilir, Gzerine piring seker, sal¢a konur, 2-3
dakika karigtirilir, kiyilmis yesillik, karabiber, tuz, seker ve 1 su bardagi su eklenir, karigtirilir, tencerenin kapag!
kapatilir, atesten alinir, 10 dakika demlendirilir. )

Haslanmis soganlar katlarina ayrilir, Ucuna kazirlanan i¢ konur ve sarilir, tencereye dizilir. Uzerine 1 su bardagi
sicak su gezdirilir, 25 dakika orta ateste pigirilir.
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